


Relacion de recetas:

Primeros platos

# Bacalao Extremefio, por Lucia Sanchez.
# Caracolas Rellenas, por Marta Roman Garrido.

¥ Crépes de Ahumados, por Pablo Monje Jover.

¥ Gazpacho Andaluz, por José Enrique Rodriguez Pérez.

# Pastel de Berenjenas, por Maria Mejias Carvajal.

# Sandwich de Pavo, por Laura Gonzalez de la Cruz.

Segundos platos

# Salsa Holandesa, por M@ Teresa Molina Castro.
¥ Caldereta Extremenia, por Lucia Sanchez.
¥ Croquetas de Bacalao, por Adela de Lemus.

# Lubina a la Sal, por Elena Gonzalez Romero.

¥ Merluza en Salsa Verde, por Sergio Calderén Macias.

¥ Pollo al Curry, por Arian Iglesias Rubio.

¥ Rollitos de Pechuga, por Alejandro Arias Montecino.

Postres

Bizcocho de Aceite, por Miguel Hernandez Macias.
Bizcocho Amarmolado, por Javier Marcos Marin.

Bizcocho de Chocolate, por Mirian Gonzalez

Dulces de Crema de Café, por Marta Roman Garrido.

v

v

v

# Bizcocho de Frutos Secos, por Ana Parejo Garcia.
v

+# Dulces para regalar, por Laura Gonzalez de la Cruz.
v

Leche Frita, por Nerea Pajuelo Flores.
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Mousse de Café, por Laura Amores Lemus.

Mousse de Chocolate, por Daniel Garcia.

Mousse de Chocolate,por Olga Garcia.

Papones, por Lucia Sanchez.

Pastel de Limén, por Pablo Galan Alberruche.

Postre de Pifia, por Sergio Caballero Rojas.
Rosquillas, por Marta Alvarez Cendrero.

Sorbete de Limén, por Marina Amores Lemus.

Tarta de Chocolate y Frambuesas, por Luna Martinez Pla.
Tarta de Manzana, por Celia Fernandez Pulido.

Tarta de Moka, por Paulina Dominguez Hurtado.
Tarta de Queso, por Sergio Calderén Macias.

Tarta Tres Chocolates,, por Juan Arias Abelaira.
Tortita con Nata y Sirope, por José M@ Rivera Benitez.

Trufas de Chocolate, por Javier Sanchez Pozo.

La receta de Ana: Albdondigas de Bacalao
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